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L'organisation de la production de légumes est conçue en fonction des 

performances de la station. 

Pour remplir ces tâches, la station légumière comprendra : 

- installations techniques 

. un hall de réception (vérification, pesée) 

. une chambre froide 

. un dépBt d'emballages 

- bureau administratif pour la gestion de l'affaire 

- services sociaux : vestiaires - sanitaires 

- aménagement des abords, voirie et réseaux divers - 

Cette station est installée : 

- dans la zone de production 

- en terrain plat 

- sur sol sain 

- elle sera bien desservie par route 

- elle sera à proximité d'une alimentation en eau 

3) Conception de l'entrepôt frigorifique 

Nous avons un entrepôt à un seul niveau. 

Le bâtiment est un support et un abri pour l'isolation qui constitue 

en fait l'élément essentiel de l'entrepôt frigorifique. Nous allons 

comparer deux types de construction : construction classique (isolation 

traditionnelle) et construction en panneaux préfabriqués (panneaux sand- 

wich). 

Dimensionnement du local frigorifique 

Cette chambre est conçue pour stocker 10 tonnes de haricots verts. 

Ceci pour une introduction journalière de 5 tonnes. La durée de conser- 

vation étant de 2 jours, nous allons déterminer les dimensions de la 

chambre froide par plan de palettisation. 

Chargement de la chambre froide de conservation 

Les emballages (carton) des légumes étant fragiles, il n'y aura pas de 

supperposition des palettes. 







Parka bnttunta 



ptltf'gnd v2 - 9 x 20 x 0.25 - 233 m3 

raît au tata1 M val d’irr+laxt v - 37r38 a3 
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L 1 h ext Repérage des parois m m m ,,C 
int 
OC 

I 
1 10 3 43' 7 

2 Y 3 43j 7 
/ 

3 Y 3 38, 7 ! 31 
/ 

4 10 3 38 7 i 31 
/ 

Sol 10 Y 33 7 26 

Plafond 10 Y 48 7 41 

Système de refroidissement 

Refroidissement par détente directe du fluide frigorigène 

le fluide frigorigène circule directement dans les évaporateurs-refoi- 

disseurs. L'avantage est de supprimer les pompes de circulation de 

fluide. 

L'alimentation par injection directe se fera au moyen de détendeurs 

thermostatiques précédés d'un robinet d'arrêt automatique. 

Caractéristiques de l'installation 

- Durée de marche journalière des compresseurs 18 heures. Ceci nous 

permet de satisfaire aux pointes d'introduction de légumes plus impor- 

tantes sans toutefois dépasser l'introduction journalière globale. 

Puissance frigorifique : Qf = 30629,3 Kcal/h. 

Utilisons les symboles suivants : 

8 ev 
= température d'évaporation 

Och = température de conservation 

+ = 95 % (humidité relative) 

AB= différence de température entre le fluide réfrigérant et la 

chambre. ML 4*c. 

0 ev = Bh - AQ Qe,= 30~ 

NOUS choisissons un condenseur à eau avec tour de refroidissement car 

l'eau étant chère et rare, nous évitons un condenseur à eau perdue. 
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Liste du matériel 

gc$ oh 14 A 

SGL 2 25 4 

IC P 4 

+ /l,tour de refroidissement aéro refrighant Baltimore type V x TlO 

Puissance rejection 55900 Kcal/H 

Le distributeur de liquide est livré avec l'évaporateur. 
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Sélection du matériel pour chaque installation monobloc 

tQ Une tour de refroidissement Aéro Réfrigérant Baltimore Type V x TlO 

Puissance réjection 55900 Kcal/H 

Le distributeur de liquide est livré avec l'évaporateur. 
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Avec les mêmss données que précédemment, déterminons le coût 

du stockage au tonne de haricots verts : 

5 146 959 270 = 19 062 F CFA 

Soit cofit du stockage au Kg : 19 F CFA 

Prix de revient au Kg de légumes transportés : 6 F CFA 

Frais supplémentaire sur les dépenses du producteur 

19 F - 6 F = 13 F CFA. 

Par rapport au calcul précédent, nous avons une différence de 2 FCFA/Kg 

Ce qui représente durant la campagne 
3,27 tonnes de 

haricots verts. 

Le problème est de savoir si le maître dlouvrage peut se passer 

d'un emprunt? 

Il lui est possible de placer le capital qui pourra lui rappor- 

ter et avoir recours à un emprunt. Mais le cofit de stockage au tonne 

est légèrement élevé. 



- 40 - 

II. - 2è cas: 

Calculons le coût de la machinerie frigorifique d'une instal- 

lation monobloc (groupes individuels). 
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